
 

Dinerkaart 

Voorgerechten 
Portobello brie-groene appel-walnoten-prei-kruiden-parmezaan 

Paté Mangalica cranberry–truffelmayonaise 

Coquille trio bedje van prei-gekarameliseerde appel–buikspek 

wolvarken–pastinaak crème 

Steak tartaar–langzaam gegaarde eidooier-krokant aardappeltje-

kappertje-krokantje parmezaan  

Ceviche van makreel crumble van rode biet–geroosterde rode biet– 

gekarameliseerde appel-dille 

 

 

Tussengerechten 

Linzensoep 

Mosterdsoep 

 

Hoofdgerechten 

Eendeborst gevogeltejus  

Stoof van Boshoeve’s wolvarken 

Lamskotelet baharat-muntjus 

Kalfsentrecôte truffeljus 

 Botervis beurre nantais 

Gele curry kikkererwten–bloemkool-spinazie-risotto 

Courgette appel-fruit-avocado-blauwschimmelkaas-mousseline van 

aardappel 

 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met gevarieerde seizoen 

groenten en een gerecht van aardappel 

 

Nagerechten 
Selectie van kazen chutney-noten 

Pannacotta witte chocolade 

Baba jus passievruchten - mascarpone crème 

Crème Brulee van chocola 

Lolly’s chocola-ganache-seizoensfruit 

 

Al onze gerechten, sauzen, jus, crèmes en toebehoren zijn huisgemaakt 
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